FRANKISCHE VESPER

(sonn- und feiertags erst ab 14:00Uhr! Danke fur Ihr Verstandnis!)

Blaue Zipfel 23
im Gemuse-Wurzelsud gegart

dazu frisches Landbrot 11,30€
Rostbratwurste

auf feinem Sauerkraut, einer kraftiger Rotweinsauce

und mit Petersilienkartoffeln® 11,30€

Schinken-Brotzeit
Roher und gekochter Schinken mit saurem Gemuse,
dazu Landbrot und Buftter 12,30€

Gebackener Camenbert
auf Blattsalaten, mit Wilpreiselbeeren und Toast 13,30€

Pikante Sulze vom Spanferkel
mit griner Sauce, deftigen Bratkartoffeln®
und gemischter Salatgarnitur 14,30€

Variationen vom Viftalsalat

frische Blattsalate mit roter Beete, Kirschtomaten,

Paprika, Gurken, Apfel, in einem Ingwer-Mangodressing,

dazu Baguette

a) vegan mit gebratenem Gemuse und Kartoffelrodsti®

) vegetarisch mit Hirtenk&se

c) mit Hdhnchenbrust 18,30€

Allergene siehe separate Liste/Karte
Soweit es die angebotenen Gerichte erlauben, machen wir Seniorenportionen moglich,
die mit 70% des & la carte-Preises berechnet werden.
Fur Umbestellungen in dieser Vesperkarte erheben wir einen Aufschlag von 1.50€.

Alle Preise in Euro
Konservierungs- & Inhaltsstoffe: 1=Dextrose 2=Stabilisatoren E262,E331,E450 3=Antioxidationsmittel E301
4=Konservierungsstoff E250 5=Kaliumsorbat é=Farbstoff



