Unsere Schlemmertipps

mit dazu korrespondierenden Weinvorschlidgen

Ragout vom Flussfisch

(Lachs, Rotbarsch, Zander)

mit Basmatireis und knackigem Saisongemuse
auf Kurbisrahmsauce

dazu empfehlen wir

2023 Scheurebe trocken
Weingut Melber 0,25l
0,11

Geschmorter Hirschkalbsbraten
in Wacholderrahmsauce
mit Speckrosenkohl und Kartoffelkroketten®

dazu empfehlen wir

2021 Portugieser QbA

R&delseer KUchenmeister 0,258l
Weinwerkstatt Hess 0,11

Rosa gebratenes Kallbbsteak
in einer Sauce von altem Sherry, auf karamellisiertem
KUrbisgemuse und Kartoffelbdllchen®

dazu empfehlen wir

2018 Rotwein Cuvée trocken

VDP Gutswein

Weingut Weltner 0,25l
0. 11
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Soweit es die angebotenen Gerichte erlauben, machen wir Seniorenporti o
die mit 70% des & la carte-Preises berechnet werden. 4
Fir Umbestellungen in dieser Tageskarte erheben wir einen Aufschlag ;@r &
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