Unsere aktuelle TAGESKARTE

Tagessuppe

Frankische Leberknbdelsuppe
mit GemuUsestreifen und frisch’n Kr&utern

Gefuliter Krautwickel
in Rotweinsauce mit Kartoffelplrée?®

Schweineschnitzel ,mal anders™
Geschnetzeltes auf buntem Gemuse
und frittierten Kartoffeln®

Frdnkischer Sauerbraten
in Rotwein-Rosinensauce,
mit Blaukraut und Kartoffelknddeln®

Allergene siehe separate Karte

Soweit es die angebotenen Gerichte erlauben, machen wir Seniorenportionen méglich,
die mit 70% des & la carte-Preises berechnet werden.
Far Umbestellungen in dieser Tageskarte erheben wir einen Aufschlag von 1,50€.

Alle Preise in Euro

Konservierungs- & Inhaltsstoffe: 1=Dexfrose 2=Stabilisatoren E262,E331,E450 3=Antioxidationsmittel E301

4=Konservierungsstoff E250 5=Kaliumsorbat é6=Farbstoff



Schweineschdufele knusprig gebraten
auf deftigem Sauerkraut in Kimmeljus,
mit Kartoffelknddeln®

Schweinemedaillons
in einer Sauce von Paprika und grunem Pfeffer,
mit Butterspatzle und kleinem Saisonsalat

Rumpsteak vom Weiderind
mit gebratenen Zwiebeln und Champignon,
auf Portweinsauce, dazu Wedges®

Fischgrillteller
Lachs, Zander und Rotbarsch,
mit gebratenem GemuUse und Sauerrahmkartoffeln?®

vegetarisch und vegan

Gemusefrikadellen
mit einem Gemuse von Zucchini, roten Zwiebeln und
Kirschtomaten, auf fruchtiger Tomatensauce

Allergene siehe separate Karte
Soweit es die angebotenen Gerichte erlauben, machen wir Seniorenportionen méglich,
die mit 70% des & la carte-Preises berechnet werden.
Fdr Umbestellungen in dieser Tageskarte erheben wir einen Aufschlag von 1,50€.

Alle Preise in Euro
Konservierungs- & Inhaltsstoffe: 1=Dexfrose 2=Stabilisatoren E262,E331,E450 3=Antioxidationsmittel E301
4=Konservierungsstoff E250 5=Kaliumsorbat é6=Farbstoff



